
PROGRAMMEPROGRAMME
COLLOQUE SUR 

L’alimentation de l’enfant

Conférence introductiveConférence introductive - Bilan du quatrième PNNS 
concernant l’alimentation de l’enfant.  

Pr. Daniel NIZRI - Oncologue et président du comité de suivi du PNNS 4

Table ronde 1 - Bien grandir et vivre en bonne santé : quelle  
alimentation pour les enfants ?

Enjeux de l’éducation nutritionnelle auprès de l’enfant, construction des choix 
alimentaires, place des politiques publiques et rôle des restaurations collectives 
et industries agro-alimentaires.

Laurie MONARD-ROUSSEAU - Diététicienne pédiatrique au CHU d’Amiens
Florence DUPRAZ - Directrice de l’équipe projet d’OpenAgri Food à Orléans
Dr. Eloïse REMY-CASTAGNA - Responsable de l’Équipe Nutrition Sciences Sensorielles 
et Consommateurs chez Bonduelle
Carole GALISSANT - Directrice transition alimentaire et nutrition chez Sodexo 
Restauration Scolaire
Anne-Sophie JOLY - Fondatrice et Présidente du Collectif National des 
Associations d’Obèses (CNAO Paris)

Table ronde 2 - Quelle alimentation pour faire face aux  
problématiques de santé chez l’enfant ?

Enjeux et stratégie de réponse aux besoins alimentaires spécifiques 
en cas d’hospitalisation, de troubles du comportement alimentaire, 
d’allergies et intolérances.

Dr. Valérie BERTRAND - Pédiatre spécialisée en gastro-nutrition au Groupe Hospitalier du Havre
Dr. Jean-Marc RAME - Allergologue au CHU de Besançon
Dr. Guillaume POUESSEL - Allergologue pédiatrique au CHU de Lille 

9h30 - 12h45

Jeudi 3 juillet 2025

SUITE DU PROGRAMME

FLASHEZ LE QR CODE 
POUR VOUS INSCRIRE

NB : les intervenants sont susceptibles d’évoluer.



Restitution des ateliers 
et mot de clôture.

Opération soutenue par l'État dans le cadre de l'AMI "Compétences et Métiers d'Avenir" du Programme France 2030 opéré par la Caisse des Dépôts.

Atelier 1 - Le plaisir de manger en restauration scolaire. 

Démonstration culinaire et retransmission en direct. 
Sodexo restauration scolaire

Atelier 2 - Approches pédagogiques en éducation nutritionnelle  
de l’enfant.

Florence DUPRAZ - Directrice de l’équipe projet d’OpenAgri Food à Orléans

Atelier 3 - Gestion des allergies alimentaires en milieu de  
restauration collective.

Angélique DOC - Diététicienne spécialisée en allergies alimentaires au CHU de Besançon
Laurie MONARD-ROUSSEAU - Diététicienne pédiatrique au CHU d’Amiens

Atelier 4 - Promouvoir une alimentation saine et durable pour l’enfant.

Démonstration culinaire et retransmission en direct.
Association La Tablée des Chefs - Spécialiste dans l’éducation des jeunes à une alimentation saine

COMMENT VENIR ?
Adresse : UniLaSalle Beauvais, 19 rue Pierre Waguet, 
60000 Beauvais

Par TER Paris Beauvais :
- Bus C2 à l’Hôtel de Ville (direction UniLaSalle)

Par autoroute :
- Autoroute A16 (Paris) et Autoroute A1 (Lille)
- Sortie 15 (Beauvais Nord)

Parking :
- Waze : Parking de la Ferme Historique, Route de     
   Crèvecoeur, 60000 Beauvais
- Google Maps : Parking de la Ferme Historique, Rue 
   Pierre Waguet, 60000 Beauvais

Contact : alimcare@unilasalle.fr 

Pour en savoir plus sur le projet ALIMCARE, rendez-vous sur alimcare.fr

14h - 16h30

16h45 - 17h30

FLASHEZ LE QR CODE 
POUR VOUS INSCRIRE >


